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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Tarte au fromage Velouté de légumes Macedoine de légumes pointes d'asperges Tomates vinaigrette Salade verte 

Aiguillettes de poulet sauce tomate Boulettes de volaille façon Kefta Sauté de bœuf à l'ancienne Chili végétarien (PC) Brandade de poissons (PC)

Ratatouille et pommes de terre Coquillettes Courgettes et pommes de terre

Coulommiers St Bricet Yaourt aux fruits mixés Fromage blanc sucré
Camembert

Crème dessert vanille Palet Breton pur beurre Clafoutis aux fruits Eclair au chocolat Fruit de saison 

S/P : Roulade de volaille
S/V : Tarte au fromage / Poisson poêlée au beurre

S/P : Saucisse de volaille
S/V : Poisson pané

S/V : Poisson en sauce

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Petit beurre Baguette Madeleine Baguette Pain au lait

Petit suisse sucré Emmental Yaourt  à boire à la fraise Beurre et confiture Barre chocolat

Fruit Jus d'orange Fruit Compote de pommes Petit suisse aux fruits

MENU SCOLAIRE 2023/2024
SEMAINE 11  - DU 11 AU 15 MARS 2024

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Sauté de boeuf à l'ancienne:: oignons, champignons, carottes
Boulettes de volaille façon Kefta: poulet, tpmates, oignons, persil, menthe

S/P : Sans Porc     S/V : Sans Viande                 
- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc
- En souligné : Les préconisations conformes au plan alimentaire 


