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Salade brésilienne Salade verte »4 Mortadelle* Salade nigoise Carottes a la marocaine

Steak haché sauce cheddar Couscous boulettes merguez (PC) Réti de dinde Raviolini et ricotta (pc) Colin meuniére et citron
Pommes vapeur Cocos mijotés Epinards d la créme
Buchette Yaourt aromatisé
Cantal Vache Picon CamemberT
Compote de pommes Pétisserie
Mousse au chocolat Clafoutis aux poires et amandes Gateau marbré au chocolat

S/P : Paté de volaille / Saucisse de volaille X S/P : Terrine de poisson
S/V : Couscous au poisson

S/V : Salade brésilienne / Poisson en sauce S/V : Terrine de poisson / Falafel en sauce

Baguette Q Palet breton Roulé framboise Plumetis chocolat Briochette pépites de chocolat
Péte & tartiner Yaourt & boire d la vanille Lait chocolat Petit suisse aux fruits Jus d'orange
o%
Jus de pomme Fruit Fruit ‘ ‘ Compote de pommes Yaourt aromatisé
INFORMATIONS:
£ plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique

Salade du puy: lentilles, carottes, mais, échalote

Carottes & la marocaine: carottes, poivrons, raisins sec, cumin

Salade nigoise: pdt, haricots verts,tomates, poivrons, olives

Salade brésilienne : cceurs de palmiers, pommes de terres, fomates, mais

#2 Label Rouge BB MSC Peche burable

.
W= | Viande Bovine Frangdise Haiste: Vialeus Enviranismertale

Phto
" Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée

Q Plat Végétarien

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
-* Plat contenant du porc

- En souligné : Les préconisations conformes au plan alimentaire
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