armor cvuiszine
la cuisine traditionnelle av service de la collectivité M E N U s C O I_ A I R E

SEMAINE 19 - DU 06 AU 10 MAI 2024

Tarte au fromage Carottes rdpées ceN ,
I P Taboulé &

Poisson pané Goulash de beeuf & la hongroise T4/

“
Omelette ;, w2 ‘,\1"{:! i) ;’r'_

Haricots verts Pommes vapeur - =

: . _VICTOIRE
N . € de1945

Carottes au jus

Yaourt sucré

Brie

Compote de pommes [l Fruit de saison Créme dessert vanille
S/V : Poisson en sauce
Madeleine Baguette Briochette au lait et pépites de chocolat
Yaourt aromatisé Pate a tartiner G Petit suisse aux fruits
Fruit Compote de pommes Fruit %
(= = e e e e e e e e e e e e = = == =
VA | Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
Sauce hongroise : tomates, poivrons, carottes, céleri, paprika
@ Label Rouge ESl® MSC Péche Durable
?..l Viande Bovine Francaise I:"h:;':l Haute Valeur Environnementale

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnhement sont faites
maison

- * Plat contenant du porc

- En soulighé ; les préconisations conforme au plan alimentaire

PR
%‘("Pr‘oduifs Locaux

@ Plat Végétarien

Appellation d'Origine Protégée



	MENU SCOLAIRE SEMAINE 19

