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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Œuf dur Concombre à la menthe                  Tarte aux poireaux Crèpe au fromage Tomates  

Falafels à la tomate Lasagnes Bolognaise  (pc)                Emincé de poulet façon thaï Rôti de dinde Colin poêlé au beurre

Purée de carottes Beignets de brocolis Rosti aux légumes Epinards à la crème

Buchette Chaource Petit suisse sucré                      Samos Tartare ail et fines herbes

Tarte aux pommes Palet Breton  Mousse au chocolat Fruit de saison Liégeois vanille

S/V : Lasagnes végétarienne / Poisson basquaise
S/P : Emincé de poulet

S/V : Salade de pâtes / Omelette

S/P : Saucisses de volaille
S/V : Terrine de légumes  / 
Pané blé tomates mozzarella

S/V : Tomates

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Baguette Cake fourré chocolat Baguette Palmiers Pain au chocolat

Barre chocolat Yaourt à boire à l'abricot Pâte à tartiner Petit suisse aux fruits Yaourt sucré

Lait au chocolat Fruit Compote de pommes Fruit Pâte de fruits

MENU SCOLAIRE 
SEMAINE 20  - DU 13 AU 17 MAI 2024

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Salade Dolce Vita : Tortis, jambon de dinde, pommes golden, ananas, raisins secs, lait coco, curry, 
mayonnaise

S/P : Sans Porc     S/V : Sans Viande                    
- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc
- En souligné ; Les préconisations conforme au plan alimentaire 

- En souligné ; les préconisa


