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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Betteraves mais vinaigrette Tomates vinaigrette Melon CEuf dur [} mayonnaise

Cordon bleu

Haricots verts

Kiri

Compote de pommes

S/V : Poisson pané

Poulet roti

Salade surprise &

Fromage fouetté

Gateau au chocolat &

S/V : Pané de blé fromage épinards

Croustillants au fromage

Coquillettes

Brownies

A\

Calamars a la romaine

. ey
Gratin de courgettes

Yaourt aux fruits mixés

Fruit de saison

GOUTER

GOUTER

GOUTER GOUTER
Baguette Madeleine Baguette Pain au lait
Emmental Yaourt a boire a la framboise Beurre et confiture

Barre chocolat

Jus d'orange

Fruit

Compote de pommes

Petit suisse aux fruits

£ piat Fait Mai
at Fait Maison
:@ Label Rouge
V(; Viande Bovine Frangaise
i‘I;'!;;‘i:li'ela'}'r""‘Pr'm:ll_li’rs Locaux
e

P T
ﬂ Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS :

Salade languedocienne: pois chiches, tomates, concombres, vinaigrette
Salade surprise : pdtes, fomates, mdis

Salade de maquereaux : maquereaux, pommes de terre

S/P: Sans Porc S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc

- En souligné : Les préconisations conformes au plan alimentaire
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