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aQarmor cuisine
la cuisine traditionnelle av service de la collectivité M E N U S C O L A I R E

Melon ,4|3 Pizza au fromage Paté forestier* Tomates vmaugr‘e‘rfe " Sardines a |'huile
Omelette Chipolatas grillées* Filet de poulet roti Burger de veau a la moutarde Filet de lieu frais "Péche Frangaise"
Pommes vapeur Petits pois carottes Ratatouille et pommes de terre Ebly Haricots verts
Fromage frais aux fruits Yaourt sucré Pont |'évéque Mimolette Chanteneige
- 7/ .
Galette pur beurre Fruit de saison Clafoutis tutti frutti —= Fruit de saison Liégeois chocolat
S/P : Saucisses de volaille S/P : Paté de volaille / R3ti de dinde S/P : Salade alsacienne sans viande
: : : . s S/V : Falafel en sauce . ‘
S/V : Poisson en sauce S/V : Terrine de poisson / Poisson meuniere S/V : Salade alsacienne sans viande
Baguette Palet breton Roulé framboise Plumetis chocolat Briochette au lait et pépites au chocolat
Pdte a tartiner Yaourt a boire a la vanille Lait au chocolat Petit suisse aux fruits Jus d'orange
Jus de pommes Fruit Fruit Compote de pommes Yaourt aromatisé
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INFORMATIONS:

Plat Fait Maison QB Produit Lssue de I'Agriculture Biologique

@ Label Rouge @ MSC Peche Durable

‘?‘-| Viande Bovine Frangaise

Salade alsacienne™: chou blanc, pommes de terre, oighons, cervelas™, persil
Légumes du jardin : carottes, navets, poireaux, cocos

Salade grecque : concombre, tomates, féta, oignons rouges, olives noires
Salade brésilienne : coeurs de palmier, tomates, mais

Haute Valeur Environnementale

Py

P
L@r& Produits Locaux

© Plat Végétarien

Appellation d'Origine Protégée

S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

*
-7 Plat contenant du porc
- En souligné : Les préconisations conforme au plan alimentgaire
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