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(%
Tomate vinaigrette  [4: Salade d'avocat & Saucisson sec* Quiche Lorraine*

Melon vert

Boulettes de beeuf sauce au curry Croque Monsieur™ et salade composée (pc) Médaillon de merlu beurre blanc

L. Couscous "boulettes/merguez" (PC) &
Lasagnes végétariennes (pc)

Pommes noisettes Gratin d'épinards

Buchette
Emmental Yaourt nature Kiri Fromage blanc sucré

Mousse au chocolat

Compote pommes Fruit de saison Quatre Quart aux pralines roses Gateau basque

1

S/P : Terrine de poisson / Pizza au fromage
S/V : Terrine de poisson / Poisson meuniére / S/V : Couscous poisson (pc)
Pizza au fromage

S/P : Tarte au fromage
S/V : Boulettes de sarrasin

S/V : Tarte au fromage

Cake pépites chocolat Baguette Cake fourré a la fraise Baguette Pain au chocolat
Fromage blanc sucré Mimolette Yaourt a boire a I'abricot Pdte a tartiner Petit suisse sucré
Fruit Compote de pommes a ' Fruit Jus de pommes Compote de pommes
(-
INFORMATIONS:
VA \ Plat Fait Maison ‘qg Produit Issue de I'Agriculture Biologique —Y—Ebl cocktail : ebly’ tomates, crevettes, aneht, Ymalgr‘eﬂ.e
= Salade avocat: avocats, concombres, fomates, oignons rouges
@ Label Rouge MS5C Péche Durable Salade composée : salade verte, tomates, oignons rouges

r e,
?" ' Viande Bovine Frangaise '&? -l Haoute Valeur Environnementale

Ll .
- Praduits Locaux

© Plat Végétarien

Appellation d'Origine Protégée S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc

- En souligné : Les préconisations conformes au plan alipmentaire

L

T
’-—————————‘
-— e o - e . e = . .



	MENU SCOLAIRE SEMAINE 23

