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MENUS CENTRE DE LOISIRS D mgenh

(CF b5}
SEMAINE 35 - DU 26 AU 30 AOUT 2024
Tomate vinaigrette Melon Carottes rapées Betteraves vinaigrette Quiche*
Poulet réti froid —&5 Cheesburger Omelette Colin & la sauce tfomate
Beeuf bourguignon (pc) £
Taboulé Frites Gratin dauphinois Ratatouille et pommes de terre
Yaourt nature Gouda Kiri Emmental
Fruit de saison Salade de fruits frais Donuts Mousse au chocolat Banane

- * Plat contenant du porc

© Plat Végétarien

S/V : Poisson en sauce S/V :Taboulé au thon S/V : Fish burger S/P et S/V : Tarte au fromage
Baguette Cake fourré chocolat Baguette Palmiers Pain au chocolat

Barre chocolat Yaourt & boire & |'abricot Péate a tartiner Petit suisse aux fruits Yaourt sucré

Lait chocolat Fruit Compote de pommes Fruit Péte de fruits
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Pa\ Plat Fait Maisen Produit Issue de I'Agriculture Biclogique | INFORMATIONS: !
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@ Label Rouge B MSC Péche Durable I |
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V. | Viande Bovine Frangaise (iéi:ﬁ:l Haute Valeur Environnementale : 1
%5 Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée 1 S/?  Sans Porc S/V  Sans Viande . , . . !
1 - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison 1
1 I
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