
Maj 11/07/2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon Carottes râpées Saucisson à l’ail* Quiche*

Sauté de dinde à l’estragon Chipolatas aux herbes* Colin poêlé au beurre

Tortis Pommes röstis Epinards à la crème

Camembert Edam Maroilles Gouda

Fruit de saison Fruit de saison Ananas au sirop Liégeois au chocolat

S/P: Jambon de dinde aux petits légumes
S/V: Poisson en sauce

S/P: Roulade de volaille / Saucisses de volaille 
aux herbes

S/V: Chou rouge aux pommes /
 Poisson meunière

S/P: Tarte au fromage
S/V: Tarte au fromage

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Madeleine Céréales Gaufre Baguette Briochette au lait aux pépites de chocolat

Yaourt aromatisé Lait Yaourt à boire à la vanille Barre chocolat Petit suisse aux fruits

Fruit Compote de pommes Fruit Jus multi fruits Fruit

MENU SCOLAIRE

Tomate farcie veggie 
Riz

SEMAINE 39 - DU 23 AU 27 SEPTEMBRE 2024

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

REPAS 
AUTOMNE

INFORMATIONS:

S/V: Sans Viande                           S/P: Sans Porc
- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 
maison

- * Plat contenant du porc
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