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la cuisine traditionnelle av service de la collectivité

SEMAINE 41- DU 07 AU 11 OCTOBRE 2024

Maj 11/07/2024

Fruit de saison

S/P: Roti de dinde au miel

Flan chocolat

Salade de fruits frais

S/P: Roulade de volaille

Fruit de saison

S/P: Tarte au fromage

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Potage Crépe au fromage Mortadelle* Quiche lorraine* Carottes rapées
Poulet roti Poisson meuniére Sauté de poulet sauce basquaise Steak haché ketchup T‘ﬁ/
Chili végétarien (PC)
Coquillettes Haricots beurre Purée Petits pois
Carré de I'Est Buchette Brie Cheddar Emmental

Eclair au chocolat

A\

. S/V: Betteraves vinaigrette / Poisson en S/V: Tarte au fromage / Steak haché au
S/V: Falafel & la tomate
sauce thon
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Petit beurre Baguette Biscuit Baguette Pain au lait
Petit suisse sucré Emmental Yaourt & boire a la fraise Beurre et confiture Barre chocolat

Fruit .Qj

Jus d'orange

|

Fruit .@j

_% Plat Fait Maison

m Label Rouge

‘3: Viande Bovine Frangaise
—

ey Produits Locaux
Mg

\0 Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

MSEC Peche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Compote de pommes

Petit suisse aux fruits

INFORMATIONS:

Sauce a |'Hongroise: Paprika, oighons, céleri, poivrons, fomates, vin blanc,

bouillon de beeuf

Salade surprise: Pdtes, tomates, mdis

S/V: Sans Viande

S/P: Sans Porc

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

-* Plat contenant du porc
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