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SEMAINE 49 - DU 02 AU 06 DECEMBRE 2024
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Potage Salade coleslaw CEuf dur Samoussa aux légumes Taboulé
Palette de porc a la diable* Boulettes de boeuf aux fruits secs Omelette au fromage Cordon bleu
Fish and chips sauce tartare (PC)
Coquillettes Rz Pommes rissolées Purée de butternut Haricots verts
Buchette Petit moulé Saint-Nectaire Brownies Carré de I'Est
Fruit de saison Fruit de saison Panacotta coulis de fruits & Mousse au chocolat
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S/P: Poulet roti

) S/V: Boulettes de sarrasin S/V: Taboulé / Poisson aux olives
S/V: Poisson en sauce
Madeleine Céréales Gaufre Baguette Briochette au lait aux pépites de chocolat
Yaourt aromatisé Lait Yaourt a boire vanille Barre chocolat Petit suisse aux fruits
Fruit Compote de pommes Fruit & Jus multi fruits @y Fruit
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N Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologigue
- AB 9 giq
.ﬂf-‘:‘}: ) Label Rouge ES¥2 MSC Péche Durable INFORMATIONS:
— Salade montagne: Endives, laitue, pommes granny, noix, feta
“’?" Viande Bovine Francaise ‘!ggt Haute Valeur Environnementale Salade fleurette: Brisures de chou—fleur,Aca'roTTes en dfés, mais, cornichons
e Salade coleslaw: Chou blanc et carottes rdpés, mayonnaise
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i Appellation d'Origine Protégée S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

‘0 Plat Végétarien -* Plat contenant du porc
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