Les ANTILLES

TAPON

DU 14 AU 18 AUCTOBRE 2024
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Salata Baladi Filet de limande
\
Ebly a la tomate et aux petits _ ¥
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DESSERT
Buchette de chévre Mahalabiya 2

(Pana cotta a I'eau de rose et coulis de framboise




(Tomates; mais; avocaty; oignons rouge; persil)

PLAT VIANDE
Enchiladas &
(Egrené de baeuf, poivrony et oignons, mais cuumnin
paprika gingembre, cheddow )

GARNITURE
Rig
DESSERT
Chuwrroy

armor cuisine

CCAS




armor cuisine

REPAS
JAPONAIS

Vendredi 18 octobre 2024

Salade de chou blanc a la japonaise mﬂ;

Karé Raisu
(Sauté de poulet, carottes pommes de terre et curry)

Nouilles fagcon wok
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