armor cvuiszine

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

< MENU CENTRES DE LOISIRS .

SEMAINE 44 - DU 28 AU 31 OCTOBRE 2024

Maj 11/07/2024

LUNDI

MARDI

MERCREDI

Tomates vinaigrette

Petit salé aux lentilles (PC)

. 7/ %
Fromage frais sucré

Créme dessert vanille

S/P: Saucisse de volaille
S/V: Falafel en sauce

Madeleine

Tarte au fromage

CEuf dur

Epinards a la créme %)

Banahe

A\

Céréales

Salade verte

Brandade de poisson (PC)

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Gaufre

JEUDI VENDREDI

REPAS
HALLOWEEN
j

.2
NOVEMBRE

TOUSSAINT

Baguette

)

Yaourt aromatisé

J

W, lait

Yaourt & boire d la vanille

Barre chocolat

&

Fruit

Compote de pommes

S,

Jus multi fruits

£ plat Fait Mai
at Fait Maison
ﬁ:?f Label Rouge
t? o Viande Bovine Frangaise

—
Lty Produits Locaux
o

\o Plat Végétarien

F.
i
L

m Produit Issue de 'Agriculture Biologique
MEC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

@"r Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:
Salade croquante: Radis, carottes, céleri

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison

- Plat contenant du porc



