armor cvisine e
la cvisine traditionnelle au rervice de la collectivité M E N U s C O L A I R E q]ﬁ :f)

SEMAINE 02 - DU 06 AU 10 JANVIER 2025

Potage Tarte au fromage Carottes rdpées Saucisson a |'ail*

. o v
Omelette Cordon bleu Boulettes de beeuf a I'orientale Filet de colin meuniére B2,
Gratin de légumes Haricots verts Semoule Beignets de chou-fleur
Yaourt aromatisé [ Fromage blanc sucré Tomme blanche pr
. 9
Fruit de saison Mousse au chocolat Compote de pommes Fruit de saison

S/P : Terrine de légumes
S/V : Terrine de légumes

S/V : Poisson pané S/V : Boulettes de sarrasin

MadeleineQ Céréales Gaufre Baguette Briochette pépites de chocolat
Yaourt aromatisé Lait Yaourt a boire vanille Barre chocolat Petit suisse aux fruits
&
Fruit Compote de pommes Fruit &° Jus multi fruits Fruit
P\ Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique  EABM AT AN T T TEEEmEEEEEEEET -
-= AB INFORMATIONS:
@ Label Rouge m MSC Péche Durable Haricots verts nicois : Haricots verts, olives, fomates, oignons, basilic

Salade de mais : Mdis, fomates, poivrons, olives noires

V' Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale
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% Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée | .
. S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande
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- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison
- * Plat contenam‘ du porc

O Plat Végétarien



	MENU SCOLAIRE SEMAINE 02

