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Potage (carottes pommes de terre) Haricots verts nigois Carottes rapées [P Feuilleté hot dog*

Poulet réti Boulettes d'agneau au curry Tomate farcie végétarienne Calamars d la romaine
Beignets de brocolis Semoule Riz Epinards a la créme &
Yaourt sucré Boursin Fromage frais aromatisé Buchette
Fruit de saison & Tarte au flan & Gateau au chocolat Fruit de saison

Appellation d'Origine Protégée - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

LE'E?S Produits Locaux

O Plat Végétarien

*
-7 Plat contenant du porc
- En souligné : Les préconisations conformes au plan alimentaire

S/P : Sauté de poulet a la moutarde S/P : Saucisse de volaille S/P : Friand au fromage
S/V : Pané de blé tomates mozzarella S/V : Poisson en sauce S/V : Friand au fromage
Madelaine Q Céréales Gaufre Baguette Briochette pépites de chocolat
Yaourt aromatisé Lait Yaourt a boire d la vanille Barre chocolat Petit suisse aux fruits
. . CA . . .
Fruit Compote de pommes Fruit i"'g Jus multi fruits Fruit
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_-% Plat Fait Maison Produit Issue de 'Agriculture Biologique | INFORMATIONS: 1
I
" 1 abel Ro MSC Péche Durabl I Poéleé Victoria : petit-pois, carottes, haricots plats, ananas !
@ abel Rouge eche Durable I Haricots verts nicois: haricots verts, fomates, olives, oighons rouges |
|
s-l Viande Bovine Frangaise Houte Valeur Environnementale 1 I
BT | S/P SansPorc S/V: Sans Viande I
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