armor cvuiszine

la cuizine traditionnelle au rervice de la collectivité

Salade verte

Lasagnes a la provengale (PC)

Saint Moret

Fruit de saison

Petit beurre

MENU SCOLAIRE
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Tomates vinaigrette

Saucisses de Francfort*

Pommes noisette

Cheddar

Mousse au chocolat

S/P : Saucisses de volaille
S/V : Poisson gratiné au fromage

Baguette

Salade piémontaise

@
Roti de beeuf ®

Petit-pois

Yaourt d la vanille

Fruit de saison

S/P : Roulade de volaille /
Roti de boeuf
S/V : Salade pommes de terre /
Colin sauce citron

Biscuit

Carottes rapées [

Couscous boulettes et merguez (PC)

Buchette

Fruit de saison

Palmiers

Salade de pdtes

Filet de poisson a la bordelaise

Duo de carottes &
Samos

Banane

Pain au chocolat

Petit suisse sucré

Emmental

Yaourt & boire a la fraise

Petit suisse aux fruits

Yaourt sucré

Fruit

Jus d'orange

Fruit

Fruit

I

Petit suisse aux fruits

A piat Fait Mai
a- al aison

@ Label Rouge

?.- Viande Bovine Frangaise

Prgny
‘-@9 Produits Locaux

© Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

Q MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée
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INFORMATIONS:

mayonnaise

S/P: Sans Porc  S/V : Sans viande

- * Plat contenant du porc

Salade piémontaise: pdt, tomates, jambon de dinde, poivrons, olives, cornichons, oeuf dur,

Lasagnes a la provengale: pdtes frdiches, tomates, cougettes, poivrons, créme, emmental

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- En souligné : les préconisations conformes au plan alimentaire
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