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la cuisine traditionnelle av srervice de la collectivité

SEMAINE 24 - DU 09 AU 13 JUIN 2025
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Tarte au fromage

Cordon bleu

Haricots verts

Fromage frais aromatisé

Fruit de saison

S/V : Poisson pané

Baguette

o

Salade verte

Roti de dinde et ketchup

Pommes sautées

Rondelé au sel de Guérande

Cocktail de fruits

S/V: Falafel en sauce

Biscuit

Pasteque

Mixed grill *

Taboulé &

Yaourt a boire
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Cookies

S/P : Mixed grill sans porc
S/V : Poisson pané

Palmiers

Carottes rapées

Omelette

Rostis aux légumes
Kiri

Mousse au chocolat

Pain au chocolat

Emmental
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Yaourt a boire a la fraise

Petit suisse aux fruits

Barre de chocolat

Jus multi fruits

Fruit

Fruit

Compote de pommes
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% Label Rouge

V[-. Viande Bovine Frangaise

tocayy” Produits Locaux
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“ Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

M5 Peche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Gratin de légumes du jardin : poireaux, carottes, courgettes, petits pois

Mixed grill* : chipolatas, merguez
Salade fraicheur : radis, chou, carottes

S/P: SansPorc  S/V: Sans Viande Vi Végétarien

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc

- En souligné : Les préconisations conformes au plan alimentaire
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