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MENU SCOLAIRE

SEMAINE 36- DU 01 AU 05 SEPTEMBRE 2025

Melon
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Pdtes a la bolognaise (PC) _g

Chantaillou

Patisserie
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S/V: Bolognaise au thon

Petit beurre

Tomate vinaigrette

Brandade de poisson (PC) &

Pont I'évéaue

Fruit de saison

Baguette

w4
& R6ti de dinde en sauce
Boulghour
Mimolette

Pasteque

Mousse au chocolat =

S/V: Poisson pané

Biscuit

Concombres vinaigrette

Omelette

Pommes vapeur

Coulommiers

Fruit de saison

Baguette

Maj 02/06/2025
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#

Skt

Saucisson sec*

Cordon bleu

Petits pois-carottes

Yaourt sucré

Madeleine

S/P: Roulade de volaille
S/V: Salade brésilienne / Poisson en
sauce

Pain au lait

Petit suisse sucré

Emmental

Yaourt a boire a la fraise

Confiture

Barre de chocolat

Fruit

Jus d'orange

Fruit

A Plat Fait Maison

% Label Rouge

?’ Viande Bovine Frangaise

lﬁspmduifs Locaux

© Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

MS5C Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Lait au chocolat

Compote de pommes

INFORMATIONS:

Goulasch de beeuf: Beeuf, oignons, céleri, tomates, bouillon de beeuf,

margarine

S/V: Sans Viande

S/P: Sans Porc
et sauces d'acc

sont faites maison

- L'ensemble des vinaigrettes, may

-* Plat contenant du porc
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| Salade brésilienne: Pommes de terre, coeur de palmiers, tomates, mais
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