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SEMAINE 38- DU 15 AU 19 SEPTEMBRE 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon
Pommes de terre à la ciboulette

Salade verte et croutons

Pâté en croute* Salade Grecque

Crêpe au fromage

Lasagnes à la provençale (PC)
Emincé de volaille façon kebab Paupiette de veau

Steak haché et ketchup
Pavé de poisson mariné à l’huile 

d’olive

Boulghour à la tomate

Haricots beurre Coquillettes Rösti aux légumes

Fromage frais aromatisé
Pointe de brie Vache qui rit Petit suisse nature Yaourt à la vanille

Galette bretonne
Fruit de saison

Quatre-quarts aux pralines 

roses

Fruit de saison

Mousse au citron

S/V : Bâtonnets mozzarella
S/P: Pâté en croute de volaille

S/V: Céleri rémoulade / Poisson pané
S/V : Falafel en sauce

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Cake pépites chocolat Baguette Moelleux Baguette Pain au chocolat

Fromage blanc sucré Fromage à tartiner Yaourt à boire à l'abricot Pâte à tartiner Petit suisse sucré

Fruit Compote de pommes Fruit Jus de pommes Fruit

MENU SCOLAIRELa cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Salade Grecque : Concombre, tomates, féta, oignons rouges, olives noires

S/V: Sans Viande                               S/P: Sans Porc

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 

maison
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- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 

maison

- * Plat contenant du porc


