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armor cuisine
la cvisine traditionnelle au serice de la collectivité M E N U s C O L AI R E

Samoussa aux légumes

Tarte aux poireaux Melon vert Salami*

Cordon bleu L, .
Boulettes végétales

Fish and chips (PC) Poulet réti

Pdtes d la primavera

Haricots verts Eﬂ Beignets de salsifis

Petit moulé Buchette
- Cantal @ -

Yaourt sucré

Fruit de saison A

Fruit de saison I3
R o, Tarte au flan -5
Créme dessert praliné

AUTOMINIE

S/P : Roulade de volaille / R3ti de
S/V : Pané de blé tomate mozzarella dinde d la diable
S/V : Salade coleslaw / Omelette

Baguette Gaufre Baguette Barre de céréales Pain au lait
Confiture Lait au chocolat Fromage Yaourt & boire d la vanille Barre de chocolat
Compote de pommes Fruit Jus multi fruits Fruit Jus de pommes
A plat Fait Mai W Produit Tssue de I'Agriculture Biolagi TNFORMATIONS:
a’ arn aison rodui S5ue de gl‘lCLl ure Bio oglque

Salade coleslaw : Chou blanc et carottes rdpées, mayonnaise

@ Label Rouge B MSCPéche Durable Taboulé : Semoule, tomates, concombre, raisins secs, poivrons, huile d'olive,
— menthe
- o
?. Viande Bovine Frangaise i Haute Valeur Environnementale
PRl =, S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée - L'ensemble des vinaigrettes, may ises et sauces d'accompag t sont faites

maison

) ;
R Plat Végétarien -* Plat contenant du porc



