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Feuilleté au fromage Taboulé & Choux rouge aux pommes -4 Concombres a la créme

/

Ji

Boeuf aux carottes (PC) ' Nuggets de poisson =2 Réti de dinde a I'estragon Omelette
T
g \
Petits pois & Riz Gratin dauphinois -5 REPAS
HALLOWEEN
Tomme blanche Camembert Cantadou Yaourt sucré
Fruit de saison =t Créme vanille Clafoutis poires et amandes & Banane

S/V: Poisson pané et carottes au

S/V: Marmite de poisson

-* Plat contenant du porc

beurre !
Baguette Gaufre Baguette Barre de céréales Pain au lait
Confiture Lait au chocolat Fromage Yaourt & boire & la vanille Barre de chocolat
!
Compote de pommes Fruit ~ Jus multi fruits I@" Fruit Jus de pommes
F--="=====-=========="="="=== |
_é Plat Fait Maisen Produit Issue de I'Agriculture Biologique 1 INFORMATIONS: |
! Taboulé : Semoule, tomates, concombres, raisins secs, poivrons, huile d'olive |
@ Label Rouge B2 MSC Péche Durable | I
— 1 1
?- Viande Bovine Frangaise 5 Haute Valeur Environnementale S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc
! |
— | L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
Mooy, i
%5 Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée . maison :
! |
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