armor cuiszine

la cuisine traditionnelle au rervice de la collectivité

MENU SCOLAIRE
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Potage 7 légumes

Paupiette de veau au jus

Pommes vapeurs
Gouda

Fruit de saison

S/V: Nuggets de poisson

Cake fourré chocolat

Mais au thon

Filet de colin au citron =2
Frites

Boursin ail et fines herbes

Flan vanille

S/P : Roulade de volaille
S/V : Mdis au thon

Baguette
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Paté de téte*

Choucroute (PCY* &

Yaourt & boire

, Pay
Marbré au chocolat —=

S/P: Pété de volaille / Choucroute
sans porc
S/V : Salade domino / Omelette

Biscuit

CEuf dur mayonnaise

Parmentier végétarien (pc)—g

Petit suisse sucré

Croisillon aux pommes

Baguette

Tarte tomate chévre

Merguez grillées

Haricots verts [} <=
Tomme blanche

Mousse au chocolat

S/V: Poisson pané

Pain au chocolat

Yaourt a boire & |'abricot

Vache qui rit

Petit suisse aux fruits

Péte a tartiner

7 “"\'\
Yaourt sucré h

Fruit

Lait chocolat &..

Fruit

Compote de pommes

Péte de fruits

A\ Plat Fait Maison

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

@ Label Rouge B MSCPéche Durable
‘?:| Viande Bovine Frangaise ‘:‘.wg, Haute Valeur Environnementale

Py,
uy° Produits Locaux

O Plat Végétarien

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

gingembre

tomates

maison

e |

- Plat contenant du porc

Légumes facon wok: Légumes variés, soja, oighons, céleri, sésame, sauce soja,
Parmentier végétarien : Purée, égrené végétal, oignons, carottes en dés,

Salade Domino : Pommes de terre, carottes en dés, petits pois, mais

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites



