
Maj 27/05/2025 

SEMAINE 40- DU 29 SEPT  AU 03 OCTOBRE 2025 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Œuf dur mayonnaise (stick) Salade de pommes de terre 
Feuilleté au fromage 

Salade laitue 
Chou blanc à la japonaise 

Rissolette de veau Fricadelle de bœuf aux oignons 
Haché de thon à la bordelaise 

Gratin d'épinards Beignets de courgettes 
Riz 

Saint-Paulin 
Chanteneige 

Gouda 
Petit suisse sucré 

Camembert 

Crème dessert vanille 
Fruit de saison 

Quatre-quarts 
Tarte aux fruits 

Liégeois chocolat 

S/V : Pané de blé tomate mozzarella S/V: Poisson en sauce 

S/P: Pâté de volaille / Pizza au 
fromage S/V: Feuilleté au fromage / 
Pizza au fromage / Poisson meunière 

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Cake fourré chocolat Baguette Biscuit Baguette Pain au chocolat 

Yaourt à boire à l'abricot Vache qui rit Petit suisse aux fruits Pâte à tartiner Yaourt sucré 

Fruit Lait chocolat Fruit Compote de pommes Pâte de fruits 

MENU SCOLAIRE 

Croque-monsieur et salade 
composée* (PC) 

Couscous végétal (PC) 

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité 

INFORMATIONS: 

Salade composée : Salade verte, tomates, maïs 
Chou blanc à la japonaise : Chou blanc, sésame, soja, sucre roux 

S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc 
-L‛ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d‛accompagnement sont faites 
maison 

-* Plat contenant du porc 

Steak haché de bœuf aux oignons 

Tomme blanche


