armor cvisine

la cvisine traditionnelle av srervice de la collectivité

Maj 28/11/2025

SEMAINE 07 - DU 09 AU 13 FEVRIER 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Potage carottes Haricots verts nigois Carottes rapées Paté en crolte de volaille
Poulet roti Chipolatas™ m Tomate farcie végétarienne Calamars a la romaine
Beignets de brocolis Lentilles vertes = Riz Petits pois ‘
Camembert Maroilles & Fromage frais sucré Buchette
Fruit de saison () Tarte au flan & Fruit de saison Banane

S/P : Sauté de poulet a la moutarde
S/V : CEuf dur mayonnaise / Batonnets

S/P : Boulettes d'agneau au curry
S/V : Poisson en sauce

A\

S/V : Surimi mayonnaise

mozzarella
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Gaufre Baguette Barre de céréales Pain au lait
Confiture Lait au chocolat Fromage Yaourt a boire a la vanille Barre de chocolat
Compote de pommes Fruit Jus multi fruits Fruit Jus de pommes
_% Plat Fait Maison m Produit Issue de 'Agriculture Biologigue INFORMATIONS:

rff)f_- ) Label Rouge

‘;f: . i ;
/ Viande Bovine Frangaise
—

t0taye” Produits Locaux
e

\o Plat Végétarien

MSC Peche Durable

Haute Valeur Environnementale

shadng,

j@“ Appellation d'Origine Protégée

Poélée Victoria : petit-pois, carottes, haricots plats, ananas
Haricots verts nicois: haricots verts, fomates, olives, oignons rouges

S/P Sans Porc S/V: Sans Viande ~ PC: Plat complet
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

*
- 7 Plat contenant du porc
- Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements




	MENU SCOLAIRE SEMAINE 07

