o ®
armor cuisine
la cuisine traditionnelle av service de la collectivité M E N U S C O L A I R E

SEMAINE 10 - DU 02 AU 06 MARS 2026 - (VACANCES)

Salade parisienne -5 Feuilleté au fromage Salade de coeur d'artichauts Chou rouge aux pommes -5 Concombres au yaourt -&
Blanc de poulet a la créme Cordon bleu Boulettes d'agneau sauce aux herbes Filet de colin fagon papillote &) Croustillants au fromage
Gratin d'épinards -5 Haricots verts Semoule Pommes vapeurs Lentilles garnies &
Petit suisse nature Fromage fouetté Cantal Yaourt sucré
Fruit de saison Créme dessert vanille Mousse d la framboise & Fruit de saison Banane
S/V : Salade pommes de t / Pané de blé
aldde pomme ,e. erre 7 rane ce ble S/V : Poisson pané S/V : Poisson sauce aux herbes
fromage épinards

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc
- Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

© Plat Végétarien

Baguette Barre de céréales Plumetis chocolat Baguette Briochette aux pépites de chocolat
Pate a tartiner Lait nature Petit suisse aux fruits Barre de chocolat Yaourt aromatisé
Jus de pommes Fruit Compote de pommes Jus multi fruits Fruit
____________________________ -
2N plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique Ir INFORMATIONS: |
|
@ Label Rouge ES¥® MSC Péche Durable ' Salade parisienne: pommes de terre, fomates, mais, jambon de dinde I
?. Viande Bovine Frangaise ': ;5.:' Haute Valeur Environnementale | :
%& Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée I S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande  PC : Plat complet |
|
|
I |
|
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