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Maj 28/11/2025

SEMAINE 11 - DU 09 AU 13 MARS 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
CEuf dur Salade verte Salade piémontaise = Carottes rdpées & [ Pizza
Lasagnes végétariennes (PC) Galopin de veau Cordon bleu
Brandade de poissons (PC) & == Paélla (PC) -&
Courgettes et pommes de ferre Ratatouille

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

A\

Camembert

Compote de pommes

Vache qui rit

Panna cotta & coulis de fruits

S/V : Poisson en sauce

L
=]

Coulommiers

Fruit de saison

S/V : Riz végé fagon Dahl (PC)

Petit suisse aux fruits

Palet Breton

S/V : Falafels en sauce

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER

GOUTER

Cake pépites chocolat

Baguette

Moelleux

Baguette

Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Fromage a tartiner

Yaourt a boire a |'abricot

Pate a tartiner

Petit suisse sucré

Fruit

Compote de pommes

Fruit

Jus de pommes

Fruit

_% Plat Fait Maison

-’gﬁ Label Rouge

‘a.!'f: Viande Bovine Frangaise
—

Loty Produits Locaux
Y

\ﬂ Plat Végétarien

m Produit Issue de I'Agriculture Biclogique

MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Sauté de beeuf a I'ancienne:: oignons, champignons, carottes

Salade piémontaise : Pommes de terre, fomates, jambon de dinde en dés, poivrons verts,

olives noires, cornichons, ceuf dur

S/P: SansPorc  S/V: Sans Viande PC: Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc

- Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements



	MENU SCOLAIRE SEMAINE 11

