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SEMAINE 14 - DU 30 MARS AU 03 AVRIL 2026

Salade verte Sardine a |'huile Concombres d la créme & Tarte aux poireaux
Lasagnes a la provencale (PC) - O & Crogue Monsieur* et salade composée Filet de poisson a la bordelaise
oule au po =
P Po) W
Gratin de butternut
Saint Morét
Carré de I'Est Yaourt a la vanille Samos
Fruit de saison [}
Fruit de saison Créme dessert popcorn -5 Liégeois vanille
, , , . S/P : Pizza au fromage Le menu vous sera communiqué S/P : Roulade de volaille
S/V : Pané de blé fromage épinards ) i o )
S/V : Pizza au fromage / Poisson en sauce ultérieurement S/V : Tarte aux poireaux

Petit beurre Baguette Biscuit Baguette Pain au lait
Petit suisse sucré Emmental Yaourt a boire a la fraise Confiture Barre de chocolat
Fruit Jus d'orange Fruit Lait au chocolat Compote de pommes
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&} Plat Fait Mai ' Agriculture Biclog '
Plat Fait Maison QB Produit Issue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
@ Label Rouge ESl¥® MSC Péche Durable Lasagnes a la provencale: pates fraiches, tomates, courgettes, poivrons, créme, emmental
- Py Salade composée : tomates, salade verte, mais
v’ Viande Bovine Frangaise '..ﬁéﬁ_f_,' Haute Valeur Environnementale
i "

MS Produits Locaux

© Plat Végétarien

Appellation d'Origine Protégée S/P: Sans Porc  S/V: Sans viande PC: Plat complet
- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc

- Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
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