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SEMAINE 16 - DU 13 AU 17 AVRIL 2026 (VACANCES OISE - ECOLE ILE DE FRANCE)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Radis beurre Tomates vinaigrette Salami* Pizza Carottes rdpées -5

Rissolette de veau

Pommes vapeur persillées

Kiri

Fruit de saison

S/P : Roti de dinde
S/V : Batonnets mozzarella

Steak haché s’ sauce cheddarflf

Coquillettes

Saint Moret

Mousse au chocolat

S/P : Saucisses de volaille
S/V : Poisson gratiné au fromage

Paupiette de veau

Haricots verts

Brie

Far breton aux poires 5

S/P : Roulade de volaille
S/V : Salade de pommes de ferre /

CEufs durs

Epinards a la créme ‘ Ebly

Fromage frais aux fruits Yaourt nature

Banane Fruit de saison

A\

S/P : Paté en croiite de volaille
S/V : Carottes rdpées

Omelette
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Cake pépites chocolat Baguette Moelleux Baguette Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Fromage a tartiner

Yaourt a boire a |'abricot

Pate a tartiner Petit suisse sucré

Fruit

Compote de pommes

Fruit

Jus de pommes Fruit

£ plat Fait Mai
at Fait Maison
;!"’):_. J Label Rouge

s, . . .
{ Viande Bovine Frangaise

_— _—
Locay,” Produits Locaux @
e 4

\n Plat Végétarien

m Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Salade Grecque : Concombres, fomates, féta, olives noires, oignons rouges
Salade fermiére : pommes de terre, fomates, mais, jambon de volaille en dés

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande VG : Végétarien  PC: Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison

- * Plat contenant du porc

Filet de colin meuniercEmee




