
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI  

Radis beurre                               Tomates vinaigrette Salami* Pizza Carottes râpées

Rissolette de veau
Steak haché     sauce cheddar Paupiette de veau Œufs durs Filet de colin meunière

Pommes vapeur persillées Coquillettes Haricots verts                                   Epinards à la crème Ebly

Kiri Saint Môret Brie Fromage frais aux fruits Yaourt nature

Fruit de saison Mousse au chocolat Far breton aux poires Banane Fruit de saison                                      

S/P : Rôti de dinde

S/V : Bâtonnets mozzarella

S/P : Saucisses de volaille

S/V : Poisson gratiné au fromage

S/P : Roulade de volaille

S/V : Salade de pommes de terre / 

Omelette

S/P : Pâté en croûte de volaille

S/V : Carottes râpées

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Cake pépites chocolat Baguette Moelleux Baguette Pain au chocolat

Fromage blanc sucré Fromage à tartiner Yaourt à boire à l'abricot Pâte à tartiner Petit suisse sucré

Fruit Compote de pommes Fruit Jus de pommes Fruit

MENU SCOLAIRE

SEMAINE 16 - DU 13 AU 17 AVRIL 2026 (VACANCES OISE - ECOLE ILE DE FRANCE)

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Salade Grecque : Concombres, tomates, féta, olives noires, oignons rouges

Salade fermière : pommes de terre, tomates, maïs, jambon de volaille en dés

S/P: Sans Porc S/V : Sans Viande VG : Végétarien      PC : Plat complet 

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 

maison

- * Plat contenant du porc


