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la cuisine traditionnelle av service de la collectivité

MENU SCOLAIRE
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Feuilleté au formage

Omelette

Rostis aux légumes -5

Tomme blanche

Fruit de saison

Cake fourré chocolat

Betteraves vinaigrette

Cordon bleu

Haricots verts persillés

Chanteneige

Compote de pommes [2:

S/V : Poisson meuniére

Baguette

Taboulé -&

Goulash de beeuf a la hongroise & %

Carottes au jus

Gouda

Mousse au chocolat =

S/V : Poisson en sauce

Biscuit

P
Salade coleslaw =

Brandade de poissons (PCYS ER2)|

Fromage frais sucré

Fruit de saison

Baguette

Yaourt a boire I'abricot

Vache qui rit

Petit suisse aux fruits

Pate a tartiner

Fruit

Lait au chocolat

Fruit

Compote de pommes
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VA \ Plat Fait Maison

@ Label Rouge

?. ' Viande Bovine Frangaise

PR
"—_@‘S'Pmduifs Locaux

O Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

@ MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée
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INFORMATIONS:

Sauce hongroise : tomates, poivrons, carottes, céleri, paprika
Salade coleslaw : chou blanc rdpé et carottes rapées

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande VG : Végétarien PC : Plat Complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison
- * Plat contenant du porc




