
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
VENDREDI 

Feuilleté au formage Betteraves vinaigrette Taboulé Salade coleslaw

Omelette Cordon bleu Goulash de bœuf à la hongroise

Röstis aux légumes Haricots verts persillés Carottes au jus

Tomme blanche Chanteneige Gouda Fromage frais sucré

Fruit de saison Compote de pommes Mousse au chocolat Fruit de saison

S/V : Poisson meunière S/V : Poisson en sauce

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Cake fourré chocolat Baguette Biscuit Baguette

Yaourt à boire l'abricot Vache qui rit Petit suisse aux fruits Pâte à tartiner

Fruit Lait au chocolat Fruit Compote de pommes

MENU SCOLAIRE

SEMAINE 18 - DU 27 AVRIL AU 01 MAI 2026 (ECOLE OISE - VACANCES ILE DE FRANCE)

Brandade de poissons (PC) 

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Sauce hongroise : tomates, poivrons, carottes, céleri, paprika

Salade coleslaw : chou blanc râpé et carottes râpées

S/P: Sans Porc S/V : Sans Viande VG : Végétarien        PC : Plat Complet 

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites 

maison

- * Plat contenant du porc


