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la cuisine traditionnelle av service de la collectivité
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SEMAINE 21 - DU 18 AU 22 MAI 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Tomate vinaigrette

Yaourt sucré

Galette pur beurre

A\

Cake pépites chocolat

Chili végétarien (PC) &

Taboulé &

Boeuf bourguignon (PC) -5

Petit moulé

Fruit de saison "%

S/V : Poisson en sauce

Baguette

Paté forestier*

R4ti de porc a la moutarde* &

Choux de Bruxelles

Gouda

Gateau aux noix et pépitesde chocolat
1

S/P : Paté de volaille / Roti de dinde d la
moutarde
S/V : Tarte tomate chévre / Poisson
meuniere

Moelleux

Melon

Steak Haché & ketchup %/

Pommes quartiers

Yaourt aromatisé

Ile flottante

S/V : Falafel en sauce

Baguette

Accras de poisson

P
DA

Aiguillettes de poisson aux céréa

Beignets de brocolis

Camembert

Fruit de saison

S/P : Roulade de volaille
S/V : Accras de poisson

Pain au chocolat

S

i
Ty

Fromage blanc sucré

Fromage a tartiner

Yaourt a boire a |'abricot

Pate a tartiner

Petit suisse sucré

Fruit

Compote de pommes

Fruit

Jus de pommes

Fruit
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u“ﬂ:?? Label Rouge
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j? Viande Bovine Frangaise

.
totayy” Produits Locaux
e

\0 Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

m MSC Peche Durable

Haute Valeur Environnementale

INFORMATIONS:

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande VG : Végétarien

PC : Plat Complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc



