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Paupiette de veau

Cocos mijotés-&

Fruit de saison @@5\)

S/V : Pané fromager

Cake fourré chocolat

CEuf dur (mayonnaise en dosette)

Yaourt au sucre de canne

Salade verte P

Hachis parmentier (PC;% &

Yaourt aux fruits mixés

Madeleine

S/P : Terrine de poisson
S/V : Terrine de poisson / Parmentier de
poisson (PC)

Baguette

Pastéque ()

Grignotine de porc sauce barbecue*

Boulghour

Cantadou

Fruit de saison

S/P : Roti de veau au thym
S/V : Poisson en sauce

Biscuit

Carottes rapées [ 45

Bouchées végétales et
Pa |

lentilles garnies (pc)=

Saint-Nectaire

Gateau basque

Baguette

Quiche Lorraine*

Pavé de poisson napolitain gz

Courgettes et pommes de terre=

Mimolette

Liégeois café

S/P : Tarte au fromage
S/V Tarte au fromage

Pain au chocolat

Yaourt a boire |'abricot

Vache qui rit

Petit suisse aux fruits

Pate a tartiner

Yaourt sucré

Fruit

Lait au chocolat

Fruit

Compote de pommes

Pate de fruits

Pl Plat Fait Maison
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% Label Rouge
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/= Viande Bovine Francaise
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a Plat Végétarien

IQB Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Peche Durable

et -
'q‘ﬁ';_p' Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/P Sans Porc  S/V: Sans Viande VG : Végétarien

PC : Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompaghement sont faites maison

-* Plat contenant du porc




