
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Pastèque Tomate vinaigrette                               Surimi mayonnaise Melon charentais Concombre à la crème 

Emincé de poulet façon kebab Cordon bleu Filet de poulet rôti

Boulghour à la tomate Salade de pâtes au pesto Trio de légumes

Saint Môret Gouda Yaourt sucré Camembert Petit suisse nature

Fruit de saison Galette bretonne Panacotta aux coulis de fruits Eclair au chocolat Fruits de saison

S/P : Roulade de volaille / Rôti de dinde 

aux petits légumes

S/V : Pastèque / Falafel en sauce

S/V : Pané fromager S/V : Poisson poêlé au beurre

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Baguette  Barre de céréales Plumetis chocolat Baguette Briochette aux pépites de chocolat

Pâte à tartiner Lait nature Petit suisse aux fruits Barre de chocolat Yaourt aromatisé

Jus de pommes Fruit Compote de pommes Jus multi fruits Fruit

MENUS SCOLAIRE

SEMAINE 25  - DU 15 AU 19 JUIN 2026

Lasagnes végétariennes (PC)Fish and chips (PC)                                      

La cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Fish and chips : beignets de poisson, frites, sauce tartare

S/P: Sans Porc   S/V : Sans Viande   VG : Végétarien      PC : Plat Complet                   

- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc


