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Tarte au fromage Pasteque ’»_“-“ Tomates cerises Concombre bulgare [ Pigue Nique
- Beignets de calamars et sauce @ = , ) Sandwich
Arancini tomates mozzarella Cheeseburger T/ Sauté de poulet sauce supréme chi
tartare Ips
Bouteille Eau
Ratatouille et pommes de terre Printaniére de légumes 5 Frites et ketchup Riz safrané Emmental
Brownie _
Yaourt aromatisé Donuts Saint-Nectaire & =

Fruit Fruit de saison
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Fruit de saison

S/P : Jambon de dind
S/V : Salade piémontaise sans viande S/V : Fish burger S/V : Paélla de la mer (PC) S/V : Salade Z: p;:e:au':h:n 0)

Baguette Gaufre Baguette Barre de céréales Pain au lait
Confiture Lait au chocolat Fromage Yaourt a boire a la vanille Barre de chocolat
Compote de pommes Fruit Jus multi fruits Fruit Jus de pommes

INFORMATIONS:
A | Plat Fait Maison

@ Label Rouge

Vl: Viande Bovine Frangaise

Produit Issue de I'Agriculture Biclogique

Sauce supréme : sauce blanche
Salade surprise : pdtes, tomates, mdis

Salade piémontaise : Pommes de terre, fomates, jambon de dinde en dés, poivrons verts,
olives noires, cornichons, ceuf dur

MSC Peche Durable

Haute Valeur Environnementale

t@“ Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée

S/P: SansPorc S/V: Sans Viande VG : Végétarien  PC: Plat Complet
* Plat Végétarien

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc



