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SEMAINE 39 - DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI
Tarte aux poireaux Concombres a la créeme & Salade verte Melon vert
Sauté de veau marengo Fish and chips (PC) Lasagnes a la provengale (PC) Poulet roti

Haricots verts —é Pommes vapeur

Yaourt aux fruits mixés Edam Cantal Tartare nature
Fruit de saison Fruit de saison  [4} Tarte au flan chocolat -5 Compote de pommes &
\ S/P : Roulade de volaille / RGti de
S/V : Pané de blé tomate mozzarella dinde a la diable
S/V : Melon vert / Omelette
Petit beurre Baguette Biscuit Baguette Pain au lait
Petit suisse sucré Emmental Yaourt a boire a la fraise Confiture Barre de chocolat
Fruit Jus d'orange Fruit Lait au chocolat Compote de pommes
A piat Fait Mai Y produi Aari oloai
Plat Fait Maison ‘qB Produit Issue de I'Agriculture Biologigue
INFORMATIONS:
ﬁ% Label Rouge W) MSC Péche Durable
ws, ., _ _ e _
(— Viande Bovine Frangaise Vet Haute Valeur Environnementale S/V: Sans Viande S/P: Sans Porc VG : Végétarien PC : Plat complet
r— o, - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
i%* Produits Locaux = Appellation d'Origine Protégée

-* Plat contenant du porc
“ Plat Végétarien
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