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SEMAINE 48 - DU 23 AU 27 NOVEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage Crêpe au fromage Salade verte Carottes râpées vinaigrette    Œuf dur

Sauté de veau façon blanquette Colin poêlé au beurre     Chipolatas aux herbes* Bouchées végétales Sauté de dinde à l'estragon

Tortis Gratin d'épinards Pommes röstis Haricots blancs à la tomate Petits pois-carottes

Saint-Nectaire Gouda Vache qui rit Chanteneige Camembert

Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Beignet au chocolat Compote pommes fraises

S/V : Bouchées de sarrasin
S/P : Pâté de volaille

S/V : Crêpe au fromage

S/P : Roulade de volaille / Saucisses 
de volaille aux herbes

S/V : Salade de montagne / Poisson 
en sauce

S/P : Roulade de volaille / Jambon de 
dinde aux petits légumes

S/V : Œuf dur mayonnaise / Poisson 
meunière

GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER GOÛTER 

Cake fourré chocolat Baguette Biscuit Baguette Pain au chocolat

Yaourt à boire à l'abricot Vache qui rit Petit suisse aux fruits Pâte à tartiner Yaourt sucré

Fruit Lait chocolat Fruit Compote de pommes Pâte de fruits

MENU SCOLAIRELa cuisine traditionnelle au service de la collectivité

INFORMATIONS:

Salade montagne : Endives, laitue, pommes granny, noix, fêta

S/V: Sans Viande         S/P: Sans Porc VG : Végétarien PC : Plat complet
- L’ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d’accompagnement sont faites maison

- * Plat contenant du porc
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