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SEMAINE 41- DU 05 AU 09 OCTOBRE 2026

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Potage

Sauté de beeuf aux cornichons

Petits pois carottes =

Pont I'Evéque @&

Fruit de saison

S/V : Bouchées de sarrasin

CEuf dur mayonnaise =

Nuggets de fromage

Lentilles vertes —&

Fruit de saison

A\

Terrine de saumon

Poulet roti

Gratin de poireaux-pommes de

terre —é

Fromage frais sucré

Fruit de saison

S/P : Roulade de volaille / Poulet
roti

Tarte au fromage

Filet de colin meuniéere

Chou-fleur

Fromage ovale

Gateau basque

S/V: Salade piémontaise

Salade verte

Hachis parmentier (PC) -5

Mimolette

Compote de pommes (=)

S/P : Paté en crolite de volaille
S/V: Salade verte / Parmentier de

S/V : Sardine a la tomate / Marmite sans viande poisson (PC) /
de poisson (PC) Poisson en sauce
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Cake pépites chocolat Baguette Moelleux Baguette Pain au chocolat

Fromage blanc sucré

Fromage a tartiner

Yaourt a boire a I'abricot

Pate a tartiner

Petit suisse sucré

Fruit

Compote de pommes

Fruit

Jus de pommes

Fruit

_-% Plat Fait Maison

m Label Rouge

“{ ml Viande Bovine Frangaise
—

Loty Produits Locaux
g

\o Plat Végétarien

m Produit Issue de I'Agriculture Biologique

MS5C Péche Durable

phming,

-‘}Ql‘-

e

[
i

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Salade piémontaise : Pommes de terre, tfomates, jambon de dinde en dés,
poivrons verts, olives, cornichons, ceuf dur
Trio de légumes : Carottes, chou-fleur, brocolis

S/V: Sans Viande

S/P: Sans Porc VG : Végétarien

PC : Plat complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites

maison

-* Plat contenant du porc
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